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Eine kleine Einfuhrung in die Welt des Welins
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INNOVATORS.
I DEVELOPERS.
MARKETERS.

L ebensmittel Tourismus, Hand - : Standortzeichen Institutionen
werk, Naturkosmetik

Das Markensystem Siidtirol
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Die Dachmarke Stidtirol ist gemeinsame Klammer flir die Destination Stdtirol, fir Stdtirol als
Herkunftsland fir Agrarprodukte und als Standort flir innovationsstarke Unternehmen
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Produkte mit einer europaischen Ursprungsbezeichnung
Stdtiroler Wein DOC

Suatiroler Speck g.g. A"

Stdtiroler Apfel g.g A.*

Stiliser Kase g.U. ™

Sudtiroler Schuttelbrot g g A. *

Produkte mit dem Qualitatszeichen Siidtirol
10 Produkte bzw. Produktkategorien
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50 Jahre Sudtiroler DOC

»SUDTIROL DOC GU 190 vom 18.07.1975
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WEIN

»Wein ist ein alkoholisches Getrank aus dem
vergorenen Saft der BEEREN der Weinrebe
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Tafel- vs. WEINtrauben (Keltertrauben)

» kleinbeerig
* reich an Kernen
« dickhautig
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TAFEL- vs. Weintrauben

grolBbeerig

saffreich

arm an oder frel von Kernen
zartschalig
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Einjahriges Holz
(Rute)

Stamm

Wurzelhals

Wurzelstamm
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Der Anbau:

STANDORT:

Breitengrad — Neigung — Ausrichtung - Hohe
die Nahe zu Gewassern und Waldern

BODEN:

Zusammensetzung — Kornung — Mineralik - Wasserhaushalt

KLIMA:

Klima - Jahresverlauf - Klimaverdnderungen

TRADITION & MENSCHLICHE EINGRIFFE

Rebschnitt — Erziehungsform — grune Lese — Laubpflege — Bodenbearbeitung-
Pflanzenschutz — Bewdasserung - Ernte
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BREITENGRAD HANGNEIGUNG

BildiiJens Priewe @8

inkel
35 Winkel
" 25° Winkel

20° Winkel
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1 Ton < 0,002 mm
Schluff oder Silt 0,002 — 0,063
Sand 0,063 — 2 mm
Kies 2 - 63 mm
3
Lehm
(Gemisch aus Sand, Schluff und Ton)

% % % ) -
100 90 80 70 B0 50 40 30 20 10 Sand, Silt, and Clay

% Schluff (2 - 63 pm @)

PFhoto Chose-—wp Partcke Sz

= Wasserspeicherungsvermdgen

= Mineralik
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KLIMA & WETTER
Jahresverlauf

WARM CLIMATE VS. COOL CLIMATE
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MIKROKLIMA
innerhalb eines
Rebstockes / einer
Rebzeile
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Menschliche Eingriffe
Traditionen
Erzeugervorschriften
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REBSCHNITT

Wirtschaftliche, qualitativ hochwertige Ernten erzielt man durch Schnitt
und Erziehungsform
Der Rebschnitt ist sortenbbezogen
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ERZIEHUNGSSYSTEME
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e e S A P Strecker oder Flachbogen —wird im
= entnickeladan-Trichen folgenden Winter abgeschnitten.
= werden im folgende
1 Winter als Strecker und )
= 2 Triebwachstum
[ra Zapfen angeschnitten.

? Traubenzone
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Sommerschnitt
Grune Lese
Wipfeln
Pflanzungsdichte

Bodenbearbeitung, Begrunungspflanzen & Dungung
Laubarbeit

Schadlingsbekdmpfung und Pflanzenschutz (konventionell, integriert,
biologisch, biodynamisch...) SUDTIROLER

WEINAKADEMIE
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DIE ERNTE
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Gewebe um die Kerne:
Hier sitzen 30 % des Zu-
ckers und 52 % der Saure.

Butzen: Verbindung zwischen
Stiel und Fruchtfleisch.

Kerne: die Samen der
Beeren, in einem festen,
saftarmen Gewebe
eingebettet.

Traubenmark: der saft-
reichste Teil des CGewebes.

Inneres Mark: Es enthalt
37 % des Zuckers und
31 % der Saure.

Schale: Hier befinden
sich 13 % der Polyphenole.

Stiel: Er enthalt
22 % aller Polyphenole.

Kerne: Sie enthalten
65 % aller Polyphenole.

Schale: Sie ist mit einer
Wachsschicht tberzogen,
dem so genannten »Duft«.

AuReres Mark: Hier befin-
den sich 33 % des Zuckers
und 17 % der Saure.



Bilder: Laimburg




DIE ALKOHOLISCHE GARUNG

100g 48,898 51,118
% 2
Voraussetzungen: e
1‘%k 18°C | e +
Zucker Kohlensaure  Alkohol
(Glucose) (CO2) (Ethanol)

Weinreife.at



DIE SAUREUMWANDLUNG

Apfelséiure Milchsaure

-

Bakterien

Oenococcus *




WELCHE WEINE?
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WEISSWEIN

BLANC DES NOIRS ORANGE WINES
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WEISSWEINE

Lesen
i)
Pressen
Klaren
Garen
Ev. BSA L

AuUsbau
Abfullen
R d}é%awg%g
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Bindella.ch ©



Trauben und Traubenlese
Trauben mahlen

Rebeln ROTWEINE

Quetschen - Mahlen

Garu ng (Weiterverwendung f(]rsrappa) ¢ a ,

Alkoholische Garung

Pressen
BSA
Ausbau
Abfullen

Vorlaufwein
\\

Bindella.ch ©

5 Biologischer Saureabbau

D { -
Weinausbau

Stahltank Holzfass Amphore

&




Lese
Entrappen — Mahlen
kurze Maischestandzeit
Pressen
Klaren
Garung
ev. BSA - Ausbau

Abfullen

Trauben und Traubenlese
Entrappen
Mahlen

Maischestandzeit
Pressung

Bindella.ch ©

Alkoholische Garung

Biologischer Sadureabbau
(optional)






SCHAUMMWEINE

Wein mit wenig CO? Wein mit sichtbarem CQO?
J J
1 —2,5am. 3atm. / 3,5 atm.
J J
Perlweine Schaumweine, Sekte
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> Trauben

- In der Champagne immer:
Chardonnay, Pinot noir,
Pinot Meunier

= (oo

Traubenpresse Erste Garung Drei verschiedene
Grundweine
: dmmer reinsortig)
" —>
SCHAUMWEINE MIT FLASCHEN-
Verschnitt der Liquer de Tirage Zweite Garung
Grundweine hinzufugen

in der Flasche

? GARUNG
x TRADITIONELLE METHODE

L‘%

=" =

Lagern des Weins auf dem Hefesatz
Standiges Rutteln

Degogieren und
Dosage hinzufugen

Verkorken und Etikettieren

Lagerung und Verkauf

| Bindella.ch©



Trauben
Sorten: je nach Region

Flar Prosecco-Herstellung:
immer Glera-Trauben (weis!

? Charmat- oder MartinottlL-
: Methodle

Zweite Garung Filtration

Dosage hinzufugen
im Stahltank (Hefe abziehe,

Abfullen, Verkorken und Etikettieren Verkauf



WIE SCHMECKT WEIN®¢
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DIE SENSORISCHE PRUFUNG
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Zusammensetzung des WEINS:

Wasser E » CQ. /0-85%

Athylalkoh ca. 4,5-20%
Glycerin ca. 5-18 g/l
Hbéhere Alkohole; Fuseldle ca. 150 - 700 mg/I
Sé&uren ca. 4-10 g/l
Phenole 0.1- 5g/l
Mineralsalz Q. 2-59/l
stoffe Q. 0.8-1,2 g/l

Kohlenhydrate. unterschiedlich




REIZ

DIE SENSORIK

> unbewusste EMPFINDUNG

:> bewusste WAHRNEHMUNG
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> 1. Visuelle Prufung:

= Klarheite

= Welche Farben und Reflexe?

= Lichtdurchlassigkeit bei
Rotweinene

= Tranen / Kirchenfenstere

= Bldschen bel Schaumweinen?
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DIE KLARHEIT

IDTIROLER
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griingelb
Sehr jung
Kdhles Klima

zitronengelb
jung
Stahltank

blass goldgelb
Barriqueausbau
Warmes Klima
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» 2. Geruchliche Profung:

= Saubere

» Jugendlich, erste Reifeanklnge oder
gereift?

= |Intensiv oder verhalten?

= Welche sind erkennbare

= Einfach oder vielschichtig & komplex?

= Verspricht der Geruch Genuss und
Gefdlligkeit oder ist er nur banale

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
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> 3. Geschmackliche Profung:

= Welche Geschmacks- und haptische
Empfindungen sind erkennbar und wie
intensiv sind sie?¢

= Dezent oder intensive

= Ausgewogen oder unharmonische

= |eicht oder kraftvoll?

= Kurz oder vielschichtig & lang?

= Hat der Wein Reifepotentiale

= Wie ist es um die Gesamtqualitat
bestellte

SUDTIROLER
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= Der Geschmack:

- SUB Taste areas on the human tongue
- Salzig

- Sauer
- Bitter

- Umami

— sweet sal sSour bitter
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» Haptische Wahrnehmungen (MUNDGEFUHL oder Tastsinn):

- Viskositat & Textur = RUNDHEIT

- Masse & Konsistenz = KORPER

- Prickeln der Kohlensdure

- Adstringenz des Gerbstoftes

- Pseudowdrme, durch Alkohol ausgelost
- Temperatur

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;rx“ d;zle:'mo Alto Adige '



Geschmack & haptischer Sinn = FLAVOUR

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;; d;zle:'mo Alto Adige '



Genussvolle Balance der
einzelnen Komponenten mit
Bezug auf die Weintypologie

Vieltalt der Inhaltstoffe Q

EXT ro |<-I- SUDTIROLER
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Schlussfolgerungen

« Gesamtharmonie — Synergie und logische Abfolge
aller dreil Verkostungsschritte

« Gesamtqualitat
* Trinkreife und Potential




. WSET® Systematic Approach to Tasting Wine

Verschleiert Griinlich

Pfirsichbltitenfarben Amarantrot

Gentigend klar Strohgelb Kupferfarben Rubinrot
Goldgelb Lachsfarben Karminrot
& Kristallklar Bernstein Korallenfarben Granatrot
WSET® LEVEL 2 ADVANCED SYSTEMATIC APPROACH TO TASTING®= o Brillant Mahagoni Pfingstrosenfarben Orangerot
5 Konsistenz (wr sie [ . {
Clarity clear - dull
Intensity water-white - pale - medium - deep - opaque Spérlich Schnell
Colour white colourless - lemon green - lemon - gold - amber Durchschnittlich Mittel
sé pink - salmon - crange zahlreich E
red purple - ruby - garnet - mahogany - tawny mng m
Other observations rim vs. core, legs, bubbles
& Moderat Aromatisch Blumig Wiirzig Moderat
Condition clean - unclean (fauiis?) dingt torei
- - - Sehr intensiv Fruchtig Duftig Empyreumatisch Ausgepra,
Intensity light - medium - pronounced ' x e 0
Development youthful - developing - aged e
Aroma fruit - floral - spice - vegetal - nut - oak - other
characteristics
Trocken Wenig frisch
Sweetness dry - off-dry - medium-dry - medium - medium-sweet - sweet MaBig suf Erisch
SuR Vibrierend
Acidity low - low-medium - medium - medium-high - high — — —
Sehr siiR Séuerlich
Tannin low - low-medium - medium - medium-high - high
Body light - light-medium - medium - medium-full - full Wenig warm Wenig tanninhaltig
Intensity light - medium - pronounced Ma&Rig warm MaRig tanninhaltig
Bubbles size  small - medium - large (sparkiing wine only) Warm Tanninhaltig
texture delicate - creamy - aggressive Sehr warm Entschieden
Flavour fruit - floral - spice - vegetal - nut - oak - other Alkoholisch/alkoholreich Adstringierend
characteristics
Alcohol level low - medium - high - fortified Wenig weich Wenig saftig
Length short - medium - long . )/ MiRig weich MaRig saftig
- Weich Saftig
CONCLUSIONS Samtig Schmackhaft
Quality poor - acceptable - good - excellent Vollmundig/pastos Salzig
Maturity immature - ready to drink, but could age - ready to drink - tired
Value category inexpensive - mid-priced - high-priced - premium
MaRig intensiv Mittelgewichtig Wenig ausgeglichen MéRig anhaltend
Intensiv Voll MaRig ausgeglichen - Anhaltend
Sehr intensiv Kraftig/robust Ausgeglichen Sehr anhaltend
Q
Copyright Wine and Spirit Education Trust 2004
The copyright in the “WSET® Systematic Approach to Tasting (Advanced)” is the property of the Wine & Spirit Education Trust.
which also owns the moral rights thersin. WSET is a Registered Trademark of the Wine & Spirit Education Trust.
The WSET® Systematic Approach to Tasting (Advanced) may be reproduced fresly without royalty or fee upon terms that
i. it is reproduced in full, withowt alteration, omission or addition:
i the tithe "WSET® Systematic Approach to Tasting (Advanced)” is always included therawith:
i the Wine and Spirit Education Trust is acknowledged as the author thereof:
iv the foregoing copyright claim is reproduced in full in connection with every publication thereof.




—Einteillung der Weine:
vereinfacht......

vall samtig

charakterstark
+

+ +
intensiv weich

kraftig
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= Die Speisen-Wein-Anpassung:

« Anpassung durch wechselseitige Wirkung der sensorischen
Eigenschaften:

— Prinzipien der oder des Konfrastes
— Prinzipien der oder Harmonie




SPEISE WEIN

SUDTIROLER
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* ANPASSUNG DURCH GLEICHHEIT:

— Manchmal diebessere Wahl

— Zur Unterstreichung & Hervorhebung mancher
EindrOcke
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— SPEISE: — WEIN:

= SUBe (Mono und Disaccharide) = SUBe
= |ntensitat = Geruchlich-geschmackliche
Intensitat
= D naftiakeit = Geruchlich-geschmackliche
HUETATIgRE Dauerhattigkeit
= Struktur )
= Korper

SUDTIROLER
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SUB & SuUf
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Guide to Gewllxztraminer

Cewlirztraminer

Wine Folt

Infensiv & Intensiv
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 ANPASSUNG DURCH GEGENSATZLICHKEIT:

— Minderung von geschmacklicher Aggressivitat

— Unterstreichung der geschmacklichen Lebhaftigkeit

— Zum Reinigen des Gaumens

— Zum Dehydrieren bei Uberschissigen Saften & Olen —

WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;:.l d;zle:'mo Alto Adige ’



— SPEISE: — WEIN:

= Harte (saure, Bitterkeit, = Weichheit (Restzucker, Polyalkohole,
Schmackhaftigkeit/Umami und Alkohole)
Scharfe)

= Weichheit (Tendenz sul = Starke, = Harte (Saure / Saftigkeit/ CO?)
fetthaltig)

. o = Tannin / Alkohol
= Tastsinn (Schmierigkeit, Sukkulenz)

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE’
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AGGRESSIVITAT — HARTE

Bitterkeit — Schmackhaftigkeit/Salzigkeit/Umami — SGure - Scharfe
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‘endenz sul3 — suBlich (Mehrfachzucker / Stérke)
:e’rThoI’rlg KelT (kompaktes Fett - Patina am Gaumen)
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« DIE TASTEMPFINDUNGEN / DAS MUNDGEFUHL:

- Oligkeit / Schmierigkeit
(flussiges Fett — Glatte am Gaumen)

- Saftigkeit / Sukkulenz
(direkt / indirekt durch
Speichelbildung)




» Anpassungs-Brucken oder -Hilten:

E Starkehaltige Lebensmittel (Kartoffeln, Reis, Teigwaren,
HUlsenfrochte, Brof, ...)

Reibkdse, Butter und Milchprodukte
Wurstwaren

Pilze

NuUsse

Gebratene Zwiebeln

GewdUrze, Zucker, Salz, Honig, ....

SUDTIROLER

W EINAKADE[\IIE’
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(FAST) UNMOGLICHE ANPASSUNGEN:

Essig & Zitrone - rohe Arfischocken —sehr pikante oder stark
geraucherte Gerichte — manche Suppen - olige Fischspeisen —
Obst — Obstsalafe — Speiseeis und Sorbets — hoch%ige
Bifferschokolade

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
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Wo wachst
Sudtirols Wein?

Von sanften Hugeln zu steilen Flanken,
von mild-mediterranem Klima zu trockenen Bergtalern: So klein
das Weinland Sudtirol auch ist, es Uberzeugt durch Vielfalt und

sieben Anbaugebieten mit jeweils ganz eigenem Charakter.

[ Weinberge

Sudtirol Wein

Vini Alto Adige




Sudtirol Wein

g

96%

Anteil der DOC-Weine
an der Produktion

i

4.800

Winzer

86

Lagen

5.850 ha

Anbauflache

S

N
<1%

der Weinbauflache
ltaliens

=77

1 ha

Durchschnittsflache
pro Betrieb



Sudtirol Wein

/AN

200-1.000 m
Héhenlagen (m.4.d.M.)

326

Kellereibetriebe

e o

o
e 0%
e %
0O o0

°
QO 9,0
o %

°
%

o
Oo

20

Rebsorten

L

40.000.000

Flaschen jahrlich

65% / 35%

Produktion
Weillwein / Rotwein

al

600.000

Flaschen Sekt pro Jahr nach
der klassischen Methode



500 v. Chr.

15 v. Chr.

700

500 v. Chr.

15 v. Chr.

um 700

Die Anfange

Schon vor rund 2500 Jahren wird in Stdtirol Wein
angebaut.....

Die ROomer Ubernehmen die Weinkultur der Rater.

Bayrische und schwabische Kloster erwerben Weinguter

sudtirol Wein

Vini Alto Adige



1850

1893

Innovation und Organisation

um 1850 Unter Erzherzog Johann werden erstmals Burgunder-

1850

1893
1896
1901

1910

und Bordeauxsorten sowie Riesling angebaut.

Landwirtschaftliche Lehr- und Versuchsanstalt in
San Michele. Erstmals werden Beratung, Forschung
und Ausbildung im Weinbau institutionalisiert.

Grindung erste Kellereigenossenschaft Sudtirols in Andrian.
Erste Bozner Weinkost.

Erstmalige Entdeckung der Reblaus in Weinbergen. Es ist
davon auszugehen, dass der Schadling zu dieser Zeit bereits
tber 10 Jahre in Sudtirol vorhanden war.

Grofte Ausdehnung des Weinbaus in Sudtirol:
10.000 ha (heute knapp 5.500 ha).

Wein

Vini
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Von Quantitat zu Qualitat

1970/1975

1931 Der St. Magdalener wird unter dem faschistischen
Mussolini-Regime neben Barolo und Barbaresco unter
die groRen Weine ltaliens gereiht.

1970/1975 Die Ursprungsbezeichnungen ,DOC Kalterersee
klassisch® und ,DOC Sudtirol” werden anerkannt.

1975 Grindung des land- und forstwirtschaftlichen

2007  Jececcsecss siiptiroL Versuchszentrums Laimburg.

ab 1980 Sortenumstellung und steigende Qualitdtsanspriche.

2007 Das ,Konsortium Sidtirol Wein® wird gegriindet.

2024 Anerkennung von 86 ergédnzenden geografischen
Einheiten.

Heute Sadtirol ist die fuhrende Weildweinregion ltaliens.
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(Fast) Ideales Weinklima

Sonnenstunden
1.946 h / Jahr

Niederschlage
in mm: 814 / Jahr

96
g5 88 9 80 82 77
58
I I I Jan. Feb. Marz Apr. Mai Juni Juli Aug. Sept. Okt. Nov. Dez.

Jan. Feb. Marz Apr. Mai Juni Juli Aug. Sept. Okt. Nov. Dez.

Die langjahrigen Mittelwerte wurden in der Wetterstation Laimburg auf 222 Hohenmetern gemessen.
Sie belegen nahezu ideale Bedingungen fir den Weinbau in Stdtirol. Siidtirol Wein m
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Siidtirols geologisches Riickgrat:
Die periadriatische Naht

E2N

Bruneck

Brixen
o

Europaische
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Verwitterungsgestein ((
Afrikanische

B Vulkangestein (Porphyr) Platte
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Geologie und Boden

Sudtirol hat eine Vielfalt
el verschiedener Béden.

Vulkanischer
Porphyr

Urgesteinsbdden aus Kalk- und

Quarz und Glimmer Dolomitgestein



Vielfaltiges Fundament:

Die Geologie des Anbaugebietes

) / AUSTROALPINE UNITS

)

[ Permomesozoic succession of the Northern Caicareous Alps
[ S ———
[ [ S— -

Bl Fermen piutons

CRYSTALLINE BASEMENT
[T steinach nappe (51) (Low vanscan and sipine metamorptic grade)

[T humtsier uni (7h) (Medkum variscan and negsgbie sipine metamorphic grade)

1 Anthotz unit (A) (Medum-nigh variscan and negagible aine metamorphic grade)

[T Toctonic units of Passaier (P) (Medum-high variscan and negiigibie aipine metamorphic grade)
I serteger it (M) (Mechuom igh vasiecen and low sipine metamorptic grade)

- Tonale nappe (T) (High variscan and negligible aipine metamorphic grade)

I Otztat mappe (0) (Medium-high variscan and medium-iow aipine metamorphic grade)

I scrnectorg unt (5) (Medum-high sne metamarphc grade)

I voxei uni (Tx) (igh variscan and aipine metamorphic grade)
[] Touters unit (Te) (Medium-igh variscan and aipne metamorphic grade)

[ Zebrs unit @) (Low variscan and negigitie aipine metamorphic grade)

[ Orties-Campo nacoe (C) (Medium-high vanscan and low aipine metamorphic grade)

Bl Vinschosu shear zone

] sesvenna unit (Sv) (Medum-tugh variscan and negligibie aipine metamorphic grade)

[] Sevretia nappe (5:) (Medkum-high varscan and medum aipne metamorphic grade)

[ innsbruck (1) and Landeck (L) phyite (Low vanscan and negligitie aipne metamorphic grade)

[ ] Bernina nappe (8) (Mednm-tugh variscan and ow aipine metamorphic grade)

Suidtirol Wein
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Weinberge von 200 m bis 1000 m

14%
57%

29%,

200m—300m

Wein
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Kleines Land,
grof3e Auswahl

Das vielseitige Terroir Sudtirols erlaubt
den Anbau von rund 20 verschiedenen Traubensorten.
Daraus keltern die Winzer eine Produktvielfalt, die einzigartig

ist fUr ein so kleines Weinbaugebiet.

Anbauflache nach Sorten

Stand 2025

Bezugnehmend auf die gesamte Weinbauflache

Pinot Grigio
Chardonnay
Gewdlrztraminer
Weilburgunder
Blauburgunder
Lagrein
Sauvignon
Vernatsch

Merlot

Cabernet Franc/Sauvignon
Maller Thurgau
Kerner

Riesling
Goldmuskateller
Sylvaner

Graner Veltliner
Rosenmuskateller
Sonstige




Echte Sudtiroler:
Die autochtonen Sorten

Lagrein

Wein
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Hektar

Die Entwicklung der letzten 45 Jahre
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Anbauflache in ha

Il Weilwein
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DOC in Sudtirol mit Unterzonen
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Sudtirol
St. Magdalener

Der ,St. Magdalener” gedeiht auf den

Hangen nérdlich von Bozen und ist ein klassischer
Vernatsch-Wein, der bis zu 15 % andere rote
Rebsorten enthalten darf, die in St. Magdalener
Weinbergen gedeihen. Stammt der ,St. Magdalener*
aus den Lagen St. Magdalena, St. Justina, Rentsch,
Leitach oder St. Peter, darf er die Zusatzbezeichnung

,classico — klassisch” tragen.




Sudtirol
Bozner Leiten

Der ,Bozner Leiten“ ist ein Vernatsch,

dessen Anbaugebiet wie ein Gurtel um das Gebiet
des ,St. Magdaleners® liegt und bis zu 15 % andere
rote Rebsorten enthalten darf, die im Anbaugebiet

wachsen.




Sudtirol
Kalterersee

Wird ,Sudtirol Kalterersee® in einer der 9 definierten
Sudtiroler Ursprungsgemeinden hergestellt, kann
sowohl der Zusatz ,classico — klassisch® als auch die
Bezeichnung ,Sudtirol“ verwendet werden. Qualitativ
hochwertige Weine dlurfen auch als ,Auslese” auf
den Markt kommen. Die Ursprungsgemeinden sind:
Kaltern, Eppan, Tramin, Kurtatsch, Pfatten,

Neumarkt, Montan, Auer und Branzoll

sSudtirol Wein

Vini Alto Adige




Sudtirol
Terlaner

Diese Bezeichnung darf nur fir WeilRweine

aus dem Terlaner Gebiet verwendet werden.

Ohne Angabe der Rebsorte kennzeichnet

der Name ,Sudtirol Terlaner” eine Weillwein-Cuvée

mit einem Anteil von mindestens 50 %

WeilRburgunder und/oder Chardonnay.



udtirol
Meraner

Der ,Sudtirol Meraner” wachst im Weinanbaugebiet
rund um Meran und wird aus der Rebsorte Vernatsch
gekeltert, der bis zu 15 % andere rote Rebsorten
enthalten darf, die im Mischsatz in den Weinbergen

gedeihen.




ktaler

1SAC

Sudtirol E

Im Eisacktal werden fast ausschliel3lich Weiltweine

erzeugt. Einzige Ausnahme bildet der ,Klausner

Laitacher”. Der Bezeichnung ,Sudtirol Eisacktaler”

muss eine Sorten- oder Lagenangabe folgen.

Zugelassen sind Sylvaner, Veltliner, Pinot Grigio,

Mdaller Thurgau, Kerner, Gewlrztraminer und

Vini Alto Adige

Sudtirol Wein

Riesling.




udtirol
Vinschgau

Im jingsten DOC-Gebiet Sudtirols sind
WeilRburgunder, Chardonnay, Pinot Grigio, Muller
Thurgau, Riesling, Kerner, Sauvignon,
Gewdrztraminer, Vernatsch und Blauburgunder
zugelassen. Der Bezeichnung ,Sudtirol Vinschgau®

muss die Rebsortenangabe folgen.

Wein

Vini




Die Herkunft macht den
Unterschied

86 erganzende geografische
Einheiten fur Stdtirol DOC

Das Lagenkonzept auf einen Blick

86 Lagen (Unita Geografiche Aggiuntive, UGA)

Nur Weine mit Ursprungsbezeichnung DOC Sudtirol kénnen auch Lagenweine sein
Fur jede Lage wurden bis zu 5 Rebsorten definiert

Mengenreduzierung bis zu 25 % gegenuber den max. DOC Erntemengen

Die Trauben mussen zu 100% aus der Lage stammen

Lagenweine sind durch ein Piktogramm auf dem Etikett gekennzeichnet




Sudtirol Wein

Vini Alto Adige

Nur DOC-Weine

Bis 5 Rebsorten

25 % geringerer Ertrag

100 % der Trauben mussen
aus angefuhrter Lage
stammen

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE’

Accademia del vino Alto Adige
Kalternam See



Die offizielle Lagenkarte der erganzenden
geografischen Einheiten (UGA)
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Rebsorten

Pinot Blanc
Chardonnay
Sauvignon

Pinot Grigio
Mdller Thurgau
Gewdrztraminer
Silvaner

Gruner Veltliner
Kerner

Riesling
Moscato Giallo
Pinot Noir
Cabemet
Merlot

Lagrein
Schiava (Vernatsch)

Eisack

s Bozen

PB
CH
SB
PG
MT
GT
Si
GV
KE
RS
MG
PN
CcB
ME
LG
SC

sSudtirol Wein
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Die Sudtiroler Herkunftspyramide

DOC-Weine aus Lagen

96%

der Gesamiprodukfion
von Sidtirol Wein

DOC-Weine aus Unterzonen

DOC-Weine

Die Sidtiroler Winzerinnen und Winzer produzieren ihre Weine nach strengen Wein

Qualitatsvorschriften beziiglich Héchstertragsmengen und zuldssigen Rebsorten. \Vini



Ein Weinland,
drei Betriebsformen

In Stdtirol dominieren drei Betriebsformen. Egal aber,

fur welche sich die Winzer entscheiden: Seit 2007 sind

sie alle im Konsortium Sudtirol Wein vereint.

— 12 Genossenschaftskellereien (Anteil an der Gesamtmenge: 70 %)
— 32 private Weinguter (25 %)

— 109 freie Weinbauern (5 %)

Sudtirol Wein

Vini Alto Adige




,Nur wo Sudtirol drin ist, darf Studtirol draufstehen.”

Das Sudtirol-Signet am Kapselkopf ist das gemeinsame Erkennungszeichen aller
Sudtiroler DOC-Weine und garantiert deren Herkunft und Qualitat.

Die Kapsel wurde 2011
eingefiihrt und darf nur
verwendet werden:

Von Mitgliedern des Konsortiums
Sudtiroler Wein

Fur deklarierte DOC/ DOP-Weine

Fir 7/10-, Magnum-,
Doppelmagnum- und 0,375 I-
Flaschen




Nachhaltig

Wir leben unmittelbar in und mit der Natur. Daher ist die Nachhaltigkeit
seit jeher eine Selbstverstandlichkeit.

— ,,Sudtirol Wein Agenda 2030“ als Fahrplan in die Zukunft

—  Okologischen Weinbau vorantreiben

— langfristiges Denken und Handeln als Vorgabe in allen Bereichen

— vom Anbau Uber die Architektur bis zur Energieversorgung




Nachhaltig von A bis Z

%

Boden
Nachhaltige Bodenpflege
und Wassermanagement

™\

Land Reben
Regionale Pflanzenschutz
Kreislaufwirtschaft und Biodiversitat

\ /

- Wein
FuRabdruck

und Klimaschutz .
Wein@

Vini

Menschen
Bewusstseinsbildung
und Kommunikation

&_/v




DIE WEINETIKETTE
ODER
VOM TAGLICHEN UMGANG MIT WEIN bei Tisch

~unser Weinknigge*

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
Q;EI?S renma:;rln d;zle:i no Alto Adige ’




» DAS WEINETIKETT » DIE WEINETIKETTE

GUTES BENEHMEN
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IM RESTAURANT

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE’
Accademia del vino Alto Adige

Kalternam See



Aperitif

» Einen Aperitif sollte man nur
bestellen, wenn die Gastgeberin
oder der Gastgeber auch einen
nehmen

» Der Rest des Aperitifs darf nur von
den Restaurant-Mitarbeitern an
den Tisch gebracht werden

SUDTIROLER
W EINAKADEI\-HE'
Accademia del vino Alto Adige

Kalternam See



Gibt es keine Gastgeberin oder keinen Gastgeber
Ubernimmt eine oder einer die Bestellung bei Tisch!

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;% d;zle:'mo Alto Adige ’



Die Auswahl des Weilnes

» Wein wird von der Gastgeberin oder vom
Gastgeber ausgewdhlt und zwar erst nach der
Auswahl der Speisen

’ / ﬂ ‘l‘\ ‘\i "‘.
o NACH DEM AUSSUCHEN DER SPEISEN, MUSS ...a‘\\l"\\\““
DIE SPEISEKARTE ZUGEKLAPPT WERDEN!

. SUDTIRO
WEINAKADEMIE'

Accademia del vino Alto Adig
Kalt



Die Auswahl des Weilnes

» Dem Besteller oder der Bestellerin (und nur
ihnen) wird die Flasche von LINKS pr&sentiert

> Sie oder er nehmen auch den Probeschluck vor
o Bei offenen Weinen wird darauf verzichtet

> Korkiger Wein kann beanstandet werden!

S UDTIROLER
WEINAKADEMIE'
Accadenia del vino Alto Adig

Kalt



Die Auswahl des Weilnes

» Die Weine muUssen vor dem Auftragen
der Speisen eingeschenkt werden!

> Beim Einschenken darf der
Flaschenhals nie auf dem Glasrand
aufsetzen

> Glaser durfen max. zu einem Dirittel
gefullt werden

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁ;cl?j renm;;rxn d;zle:i no Alto Adige ’



» Die Bestellerin oder der Besteller mussen auch darauf
achten, dass kein Glas leer bleibt

» Eigenstandiges Nachschenken durch die Gdaste ist
jedoch verpont!

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE’
Accademia del vino Alto Adige

Kalternam See




Zu Tisch

» ,PROST" und auch ,,MAHLZEIT" sind nicht mehr zeitgemal3, man

nickt sich schlicht zu
o ev. ,Zum Wohle* und , Guten Appetit*

» Dabel in die Augen blicken
» AnstoBBen ist ,,anstoBig” und nur bel besonderen Anldssen erlaubt

» Mobile Telefone haben bei Tisch nichts verloren; bei dringenden
Gesprachen, den Tisch verlassen

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;% d;zle:'mo Alto Adige ’



Zu Tisch

» Aufrechte und entspannte Haltung — eine Handbreit
weg vom Tisch

» Arme sollten sich an den Korper anlehnen

»Hande nur bis zu den Handgelenken am Tisch

L

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁ;clﬁedrer:nz::'l d;zle:ino Alto Adige ’




Vom Umgang mit dem Glas und dem Wein

> Glas am Stiel anfassen
> Die rechte Hand fuhrt das Glas zum Mund
» Mund vor dem Trinken mit der Serviette abtupfen

> Der Arm samt Glas wird erhoben:; kein Abstutzen auf dem
Elloogen!

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;% d;zle:'mo Alto Adige ’



Vom Umgang mit dem Glas und dem Wein

» Nicht in einem Zug austrinken!

> Schlurfen, Grunzen und auch Schmatzen sind nicht erlaubf!

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;% d;zle:'momm Adige ’



Vom Umgang mit dem Glas und dem Wein

> In kleinen Schlucken genielien

» Nie mit vollem Mund trinken,
aber auch nicht sprechen ©

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁ;cl?j renma:;rln d;zle:i no Alto Adige ’




Vom Umgang mit dem Glas und dem Wein

» Neutrales Wasser mit wenig
Kohlensaure vor dem Schluck
Wein reinigt nicht nur die
Geschmacksknospen, sondern
fOllt den Magen und vertellt sich
sO Uber eine groBere FlGche der
Magenschleimhaut

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁ;clﬁedrer:nz::'l d;zle:ino Alto Adige ’



/U HAUSE

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE’
Accademia del vino Alto Adige

Kalternam See



» Vorbereitungen rechtzeitig freffen

o Uberlegungen zu den Speisen und zu den
korrespondierenden Weinen

o Weinauswahl und —Besorgung
o Benotigte Accessoires suchen

» Weinflaschen aus dem Keller sollten gereinigt werden

» Weine rechtzeitig auf die richtige Temperatur bringen




» Die Flaschen werden vor den Gasten geoffnet

»Sich selbst eine kleine Menge als Probeschluck
einschenken, dann den Gasten und anschlieBend sich
sellst

»Beim Einschenken (immer von rechts) den Flaschenhals
mit der Serviette abtrocknen

o eV. Dropstop verwenden




> Die Glaser bleiben beim Einschenken stehen und
werden nicht ausgehoben (Ausnahme Sektglaser)

» AUS einer neuen Flasche erst einschenken, wenn das
Glas leer ist

» Die Gastgeberin oder der Gastgeber geben das
sotartsignal”




IHR AUFTRITT

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE '
Accademia del vino Alto Adige

Kalternam See



Der erste Eindruck zahlf,
....und der letzte bleibt




» Punktlichkeit

»Dem Aufirtt entsprechende Kleidung — gepflegtes
Erscheinungsbild

»Vorbereitung und Produktwissen sorgen fOr
Selbstsicherhelt







DIE KORPERSPRACHE

— Gute Gefuhle
zulassen

— Aufrechtes und
huftbreites Stehen

—"Offene” Haltung

- Korrekte
Gesprachsdistanz
(1,5 m)




DIE GESTIK

Der Hondedruck

Gewollter Einsafz von
Handbewegungen
(Unterstreichung, Betonung)

Freie HOnde signalisieren
Transparenz & Offenheit

Die Position der Hande (Merkel-
Raute....)




DER
AUGENKONTAKT

RegelmaBiger
Augenkontakt mit dem
Publikum

ALLE mit einbeziehen



DIE MIMIK

> Freundlich
» Lachelnd
> Authentisch




A\

Die Rolle der Stimme — Ondulation - Pausen einplanen
-reundlichkelt und Empathie

-lexibilitat bel Zuschauerfragen — Publikum einschdatzen
ernen

»Sich fortlaufend hinterfragen und verbessern

A\

A\

SUDTIROLER
WEINAKADEMIE
ﬁgclggrer:n;rx“ d;zle:'mo Alto Adige '




Wer nur Wasser trinkt,
hat vor seinen
Mitmenschen etwas zu
verbergen.
(Charles Baudelaire)
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