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Accademia del vino Alto Adige

WILLKOMMEN!
Vielfalt, Qualität und Genuss – unser Kurs- und 
Bildungsangebot umfasst neben Weinverkostungen 
auch spannende Abende rund ums Thema Bier,  
Speck und Genuss. 
Egal, wie viel Weinwissen schon vorhanden ist, ob 
sich jemand professionell fortbilden oder einen ver-
gnüglichen Abend verbringen will, ob es schnell 
gehen soll oder ob mehr Zeit investiert werden kann –  
das Angebot der Südtiroler Weinakademie ist breit  
gefächert und lässt bestimmt keine Wünsche offen.

Die Weinakademie bietet auch maßgeschneiderte 
Kurse für Gruppen, Betriebe und Interessierte. 
Einfach unter info@weinakademie.it anfragen.

BENVENUTI!
Varietà, qualità e specialità – al di là delle tradizionali 
degustazioni di vino offriamo anche serate dedicate 
alla birra, lo speck e alle delizie. Le proposte formative 
dell’Accademia del Vino del Alto Adige sono vastissime 
a prescindere dalla cultura enologica, dalla voglia di 
voler approfondire le proprie conoscenze a livello 
professionale, di trascorrere una serata in piacevole 
compagnia, dal tempo che si vuole investire.

L’accademia del vino offre anche corsi personalizzati 
per gruppi, aziende oppure interessati. 
È facile! Basta contattarci con una email a  
info@weinakademie.it

ANMELDUNGEN
Marktplatz 12 
39052 Kaltern

Ausführliche Informationen und Anmeldung 
www.weinakademie.it 
info@weinakademie.it
T 347 / 8541262 

Rücktritt

–	 Bei einer Abmeldung bis sieben Tage vor Veranstaltungsbeginn fallen keine Kosten an
–	 Ab einer Abmeldung bis 6 Tage vor der Veranstaltung fallen  

50 % der Teilnahmegebühr an
–	 Bei den Ausbildungen gelten eigene Rücktrittsregeln die im jeweiligen  

Programm bekannt gegeben werden

Sie suchen eine Unterkunft? – Wir helfen Ihnen gerne weiter:
Tourismusverein Kaltern am See,  
Marktplatz 8, 39052 Kaltern am See
T +39 0471 963 169, F +39 0471 963 469, info@kaltern.com,  
www.kaltern.com

ISCRIZIONI
Piazza Principale 12 
39052 Caldaro

Informazioni dettagliate e iscrizioni 
www.weinakademie.it 
info@weinakademie.it
T 347 / 8541262 

Disdetta

–	 Per disdette inoltrate almeno sette giorni prima della manifestazione non sono previste 
penali.

–	 Per disdette fino a sei giorni dalla manifestazione è prevista una penale pari al 50 %  
della quota di iscrizione.

–	 Per la mancata partecipazione senza comunicazione di disdetta verrà riscossa l’intera 

quota di iscrizione.

State cercando un’alloggio? – Vi aiutiamo volentieri:
Associazione Turistica di Caldaro al Lago,  
Piazza Principale 8, 39052 Caldaro al Lago 
T +39 0471 963 169, F +39 0471 963 469, info@kaltern.com, 
www.kaltern.com

www.suedtiroler-weinakademie.it

ACQUA MINERALE NATURALE
NATÜRLICHES MINERALWASSER



Wein 
Vino

Bier 
Birra

Speck

Genuss 
delizie

JÄNNER

Do	 22.01. 	 Schottischer Whisky –	 Völs 
		  die Seele der Highlands, aber nicht nur 	

Do	 29.01.	 Das kleine Wein-ABC	 Kurtatsch

Do	 29.01.	 Das kleine Bier-ABC	 Neustift

FEBRUAR

Mo	 02.02.	 Weinstammtisch: 	 Bozen 
		  Blauburgunder around the world

Mi	 04.02.	 Das ABC der Südtiroler Weine	 Neustift

Do	 05.02.	 Mit Wein auf Weltreise: 	 Bozen 
		  Portugal

Fr	 20.02.	 Masterclass mit Andreas Wickhoff MW	 Eppan 
		  „Mysterium Ortswein“

Mi	 25.02 	 Das kleine Wein ABC	 Terlan

Do	 26.02. 	 Käse & Wein	 Neustift

Fr	 27.02.	 Das unbekannte Spanien –	 Neustift 
		  Vino de Pago

MÄRZ

Mo	 02.03.	 Weinstammtisch: 	 Bozen 
		  Die Weine vom Ätna

Mi	 04.03. 	 Bier Weltreise 	 Kaltern

Fr	 06./13.03.	 Diplom Speck Expert 	 Bozen und	
	 20./27.03		  Umgebung

Mi	 11.03.	 Alkoholfreie Weine	 Tramin

Do	 12.03.	 Das kleine Wein-ABC	 Neustift

Fr/Sa	 20./21.03.	 Basisseminar der Südt. Weinakademie	 Neustift

Mi	 25.03.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Kaltern

Do	 26.03.	 Masterclass mit Rudi Kofler:	 Terlan 
		  „Vertikalverkostung mit Traditionscuveè  
		  Terlaner Nova Domus“

APRIL

Mi	 15.04.	 Das kleine Wein-ABC 	 Bruneck

Do	 16.04.	 Masterclass mit Janek Schumann MW 	 Eppan 
		   „Weinbau in Armenien und Georgien“

Mo	 20.04.	 Weinstammtisch: Sangiovese, 	 Bozen 
		  eine Rebsorte, viele Gesichter

merc	 22.04.	 Masterclass con Elena Francia: 	 Caldaro 
		  „Barolo e le sue stilistiche“

Do	 23.04.	 Das ABC der Speisen Wein Anpassung	 Neustift

MAI

Mo	 04.05.	 Weinstammtisch 	 Bozen 
		  Südtirols Schaumweine

Do	 07.05.	 Mit Wein auf Weltreise:	 Bozen 
		  Champagne Grand Cru

Fr	 08.05.	 Das kleine Öl-ABC	 Neustift

Fr	 08.05.	 Das kleine Sekt-ABC 	 Kaltern

Mi	 13.05.	 Sekt & Rosé 	 Neustift

Fr	 15.05.	 Das kleine Wein-ABC	 Marling

Ve/Sa	 15./16.05. 	  Esperto Diplomato di Birra	 Bolzano 
	 22./23.05. 
	 29./30.05. 
	 + 05.06.		

merc	 20.05.	 ABC del vino	 Bolzano

Mi	 20.05.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Bruneck

Do	 21.05.	 Cocktail-Liebe: Einfach & Kreativ	 Neustift

Mi	 27.05.	 Das kleine Wein-ABC	 St. Christina/	
		  in ladinischer Sprache	 Gröden

Mi	 27.05.	 Das ABC der Spitzenweine	 Kaltern

Do	 28.05.	 Masterclass mit Jakob Gasser: 	 Eppan 
		  „Das Reifepotenzial des Sauvignons“

JUNI

Mo	 08.06.	 Weinstammtisch: 	 Bozen 
		  Rosé aus der Provence

Do	 11.06.	 Das kleine Wein-ABC	 Kaltern

JULI

Fr	 03.07.	 Kochspaß für Kinder: Gesunde Südtiroler	 Bozen 
		  Speck-Rezepte mit Spitzenköchin Tina Marcelli

AUGUST

Fr	 21.08.	 Das kleine Sekt-ABC 	 Mölten

Do	 27.08.	 Masterclass mit Niklas Foradori: 	 Tramin 
		  „Terroir ist kein Mythos. Das Zusammen- 
		  spiel von Natur, Ort und Zeit.“

SEPTEMBER

Mo	 07.09.	 Weinstammtisch: Sylvaner	 Bozen

Fr	 11.09.	 Masterclass mit Willi Balanjuk: 	 Eppan 
		  „Klassiker aus aller Welt“ Entdecke  
		  das Alterungspotential der Weinklassiker

Fr/Sa	 11./12.09.	 Basisseminar der Südt. Weinakademie	 St. Pauls

Sa	 12.09.	 Wine Day – Fun Day!	 Kaltern

Mi	 23.09.	 Das kleine Wein-ABC	 Neustift

Do	 24.09.	 Mit Wein auf Weltreise: Chenin Blanc 	 Bozen

OKTOBER

Do	 01.10.	 Speck & Wein 	 Neustift

Mo	 05.10.	 Weinstammtisch: Käse & Wein, 	 Bozen 
	 	 Ein unschlagbares Team

Fr/Sa	 09./10.10.	 Aufbauseminar der Südtiroler	 Neustift 
	 16./17.10.	 Weinakademie

Mi	 14.10.	 Das kleine Wein-ABC	 Nals

Do	 15.10.	 Do it yourself Mocktails / Cocktails	 Neustift

Fr	 16.10.	 Franz Josef Loacker 	 Bozen 
		  „Brunello di Montalcino“

Fr	 16.10.	 Der Südtiroler Bauernspeck –	 Bozen 
		  Tradition trifft Geschmack

Mi	 21.10.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Neustift

Fr	 23.10.	 Der kleine Wein-Knigge 	 Kaltern

Fr	 30.10.	 Das kleine Sekt-ABC 	 Kaltern

NOVEMBER

Mo	 02.11.	 Weinstammtisch: Gewürztraminer	 Bozen

Mi	 04.11.	 Das ABC der Spirituosen	 Neustift

giov	 05.11.	 ABC del vino	 Bolzano

Do	 05.11.	 Das geschützte Herstellungsverfahren	 Meran 
	 	 des Südtiroler Specks g.g.A. hautnah erleben

Fr	 06.11.	 Das kleine Wein-ABC 	 Klausen

Mi	 11.11.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Nals

Mi	 18.11.	 Das kleine Wein-ABC	 St. Christina/	
		  in ladinischer Sprache	 Gröden

merc	 18.11.	 I vini friuliani – nello specifico 	 Bolzano  
		  del Collio e del Carso

Do	 19.11.	 Schokolade & Wein 	 Neustift

Do	 19.11.	 Mit Wein auf Weltreise:  	 Bozen 
		  Champagne Special Cuvées

Fr	  20.11.	 Masterclass mit Helmut Zozin:	 Kaltern 
		  „10 Jahrgänge Sophie“

Do	 26.11.	 Bier & Käse	 Neustift

Mo/Di	 02./03.11.	 Dipl. Bier-Expert i. deutscher Sprache	 Bozen 
	 09./10./16./17.11./23.11.

DEZEMBER

Mi	 02.12.	 Das kleine Wein-ABC	 Kardaun

Mi	 02.12.	 Zigarren & Destillate	 Auer

giov	 03.12.	 ABC del vino approfondito 	 Bolzano 

Fr	 04.12.	 Kochworkshop mit Südtiroler Speck 	 Bozen

Mo	 07.12.	 Weinstammtisch: 	 Bozen 
		  Überraschung was liegt noch im Keller!

Fr	 11.12.	 Das vertiefende Wein-ABC 	 Marling

* Veranstaltungsort wird noch bekannt gegeben.
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