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Apfelsommelier aus




Weltweit einzigartig aus Siidtirol! ‘ii!'“

Die Experten fiir Apfel aus Siidtirol: vom Anbau iiber die Qualititskontrolle bis hin zu

ernahrungsspezifischen Aspekten und sensorischer Analyse!

Was sind die konkreten Aufgaben und Verantwortlichkeiten eines
Apfelsommeliers?

Durchfiihren von Apfelverkostungen, um
einen Einblick in die Vielfalt der Zusammenarbeit mit Restaurants, um

Geschmacksrichtungen, Texturen und Meniis an ein Apfelthema anzupassen.
Aromen zu geben.




Wie verkoste
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Die fiinf Sinne
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Flhlen Horen




Sensorische Eigenschaften eines Apfels







Knackig, saftig und so viel mehr!

Feinheit des
Fruchtfleiches

Knackigkeit

Schalendicke







DieHarmonie des Geschmacks - von sii? bis
sauer!
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SUSS BALANCIERT SAUER






...Ananas, Birne, Vanille...

Um das Aroma eines Apfels prazise zu analysieren,
werden die Aromen zundchst in 7 Aromafamilien
unterteilt und dann weiter in einzelne Aromen
differenziert.



Aromarad




